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i Vinkalderen @ ikke kun til at opbevare vin.
Det ln'uges ogsa til at nydc el par gl.u.

Foto: Wineandbarrels.com
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Vinkaldre er, som de altid har varet, et sikkert hit i mange liebhaverboliger. Hvis du gar rundt og pusler med tanken om
en vinkalder til dit hus, kan du her laese, hvilke praktiske og @stetiske overvejelser du skal gore dig i forbindelse med kebet.

Nar du investerer i en vinkelder,
er det vigtigt, at vinen bliver op-
bevaret korrekt. Det far vinen til
at holde lengere og fremhaver
smagen og nuancerne i vinen i de
ar, den ligger der.

Forholdene svinger meget i et
hjem. Derfor er det en god idé at
teenke det ind i din kaelder.

Det fortaeller Jakob Dau, direk-
tor og indehaver af wineandbar-
rels.com, som har specialiseret sig
i inventar til vinkeldre:

"Der skal vaere den helt rigtige
temperatur, som er mellem 12 og
14 grader. Det er ikke alle, der har
det. Det er ikke et problem, at den
er lidt under eller over. Det vigtige
er, at temperaturen ikke har store
udsving - og at den ikke oversti-
ger 18 grader,” fortaeller han og
forsaetter:

"Derudover skal vin altid ligge
ned, sa proppen ikke torrer ind.
Derfor kan man sla to fluer med
ét smaek ved at kebe specielle vin-

koleskabe med optimal opbeva-
ring og temperatur.”

Disse koleskabe er elegante,
kan holde mange flasker vin, og
det er muligt at styre tempera-
turen i dem meget pracist. Det

Jakob DaWt er direkt@Ffog indehaver
af wineandbarrélSieom, som har
daventar til vinkaeldre,
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kan anbefales, at de bruges til de
lidt dyrere flasker, du planlagger

vinkaeldre. Det er et styresystem,
som maler temperatur og luftfug-
tigheden i rummet hvert kvarter.
Det hele er bundet op til ejerens
computer og en app pa telefonen.
En teknologi som gor det muligt
at sikre de bedste vilkar for vinens
modningsproces.

Systemet hedder Sensorist, og
Jakob Dau anbefaler alle nye vin-
keelderejere at anskaffe sig sadan
et system:

"Mange ved ikke, hvordan
temperaturen er over ét helt ar i
kelderen. Men med det her sy-
stem bliver der konstant holdt
oje med det, og man kan ga ind
og gore noget, hvis det bliver for
varmt eller for koldt.”

Det visuelle

For mange er vinkalderen mere
end bare et rum til opbevaring af
vin. Det er et sted, hvor man kan
sette sig med et glas, nyde hin-
andens selskab og beundre det
klassiske rum. Derfor spiller ind-

” Folk har tit lidt moblement, sd man kan nyde vinen dernede.
En ting, der er virkelig populcer, er at bruge brugte vintonder
som moblement eksempelvis som borde og sa et par barstole.”
- Jakob Dau, direktor og indehaver af wineandbarrels.com

at have liggende i mange ar.

Dermed opbevares de fri-
ske flasker vin, som skal drikkes
indenfor et par ir pa de almin-
delige reoler, sa du kan tage dem
efter behov. Alternativt kan hele
vinrummet have kol og dermed
bade have drikkevine og gemme-
vine liggende pa reolerne.

Ny teknologi
[ de senere ar har en ny teknolo-
gi fundet ind i de ellers klassiske

retningen ogsa en stor rolle, nar
det kommer til udformningen af
kaelderen. Det skal du have med i
overvejelserne, nar du vil have en
vinkalder:

"Folk har tit lidt meblement, sa
man kan nyde vinen dernede. En
ting, der er virkelig populer, er at
bruge brugte vintender som mab-
lement eksempelvis som borde og
sa et par barstole,” siger Jakob Dau
og tilfojer: "Vinkalderen er jo et

Vinkeleskabe er en oplagt og effektiv made at
opbevare sine flasker ved korrekt temperatur.
Foto: Wineandbarrels.com
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Sensorist-systemet giver mulighed for at
kontrollere temperaturen og luftfugtigheden

i vinkalderen. Svinger den for meget, modtag-
er du en notifikation pd en tilherende app.
Foto: Wineandbarrels.com

meget klassisk rum, sa det er altid
lidt det samme med nye vinkler”

Det er ikke kun meblementet,
som der investeres i rent @stetisk
og praktisk. I mange vinkaldere
bliver der kalet for detaljerne, og
Jakob Dau oplever, at kunderne
eftersporger iser bestemte luk-
susgenstande:

"Rigtig mange keber champag-
nesabler, altsd sabler der bruges til
at hugge halsen af champagnefla-
sker. De er meget dekorative, og
sa er de festlige at bruge. Eller for
eksempel champagnepropper i
overstorrelse, der kan bruges som
bord eller taburet.”



